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1. ПАСПОРТ РАБОЧЕЙ ПРОГРАММЫ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ 

Рисование и лепка 

1.1. Область применения рабочей программы 

Рабочая программа профессионального модуля является частью основной 

образовательной программы и разработана в соответствии с требованиями 

Федерального государственного образовательного стандарта среднего 

профессионального образования по профессии 43.01.09 Повар, кондитер, 

утвержденного приказом Министерства образования и науки Российской 

Федерации РФ от 9 декабря 2016 г. N 1569). С изменениями и дополнениями 

от: 17 декабря 2020 г. 
 

1.2 Место учебной дисциплины в структуре основной профессиональной 

образовательной программы: учебная дисциплина входит в профессиональный цикл как 

общепрофессиональная дисциплина  и имеет связь с профессиональным модулем ПМ.05 

Приготовление, оформление и подготовка к реализации хлебобулочных, мучных 

кондитерских изделий разнообразного ассортимента. 

  

1.3. Цель и планируемые результаты освоения дисциплины: 
  

Код ПК, 

ОК 

Умения Знания 

ПК 5.1-

5.5 

  

· рисовать различного вида орнамент; 

· рисовать с натуры предметы 

геометрической формы; 

· рисовать с натуры предметы 

домашнего обихода; 

· рисовать фрукты и овощи; 

· рисовать с натуры хлебобулочные 

изделия, пирожные и торты различной 

формы; 

· рисовать торты различной 

конфигурации, используя 

выразительные средства композиции; 

· выполнять лепку фруктов, овощей, 

цветов и растительного орнамента; 

· выполнять лепку макетов 

хлебобулочных изделий, тортов, 

используя законы композиции. 

· технику рисунка и ее многообразие 

· технику выполнения рисунка с 

натуры; 

· технику выполнения рисунка с 

натуры хлебобулочных изделий, 

пирожных и тортов; 

· композицию в рисунке, 

последовательность работы над 

рисунком; 

· аконы композиции, выразительные 

средства композиции; 

· композиция тортов; 

· технику лепки элементов украшения 

для хлебобулочных изделий, тортов; 

· технику лепки макетов различной 

формы. 
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ОК 01 Распознавать и анализировать задачу 

или проблему в профессиональном или 

социальном контексте. 

Выявлять и эффективно искать 

информацию, необходимую для 

решения задачи и/или проблемы. 

Составлять план действия. 

Определять необходимые ресурсы. 

Владеть актуальными методами 

работы в профессиональной и 

смежных сферах. 

Реализовать составленный план. 

Оценивать результат и последствия 

своих действий. 

Актуальный профессиональный и 

социальный контекст, в котором 

приходится работать и жить. 

Основные источники информации и 

ресурсы для решения задач и проблем 

в профессиональном и/или 

социальном контексте. 

Алгоритмы выполнения работ в 

профессиональной и смежных 

областях. 

Методы работы в профессиональной и 

смежных сферах. 

Структура плана для решения задач. 

Порядок оценки результатов решения 

задач профессиональной деятельности 

ОК 02 Определять задачи поиска информации 

Определять необходимые источники 

информации 

Планировать процесс поиска 

Структурировать получаемую 

информацию 

Оценивать практическую значимость 

результатов поиска 

Оформлять результаты поиска 

Номенклатура информационных 

источников применяемых в 

профессиональной деятельности 

Приемы структурирования 

информации 

Формат оформления результатов 

поиска информации 

  

ОК 03 Определять актуальность нормативно-

правовой документации в 

профессиональной деятельности 

Выстраивать траектории 

профессионального и личностного 

развития 

Содержание актуальной нормативно-

правовой документации 

Современная научная и 

профессиональная терминология 

Возможные траектории 

профессионального развития  и 

самообразования 

ОК 04 Организовывать работу коллектива и 

команды 

Взаимодействовать с коллегами, 

руководством, клиентами.  

Психология коллектива 

Психология личности 

Основы проектной деятельности 

ОК 05 Излагать свои мысли на 

государственном языке 

Оформлять документы 

Особенности социального и 

культурного контекста 

Правила оформления документов. 

ОК 06 Описывать значимость своей 

профессии 

Презентовать структуру 

профессиональной деятельности по 

профессии 

Сущность гражданско-

патриотической позиции 

Общечеловеческие ценности 

Правила поведения в ходе выполнения 

профессиональной деятельности 
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ОК 07 Соблюдать нормы экологической 

безопасности 

Определять направления 

ресурсосбережения в рамках 

профессиональной деятельности по 

профессии 

Правила экологической безопасности 

при ведении профессиональной 

деятельности 

Основные ресурсы задействованные в 

профессиональной деятельности 

Пути обеспечения ресурсосбережения. 

ОК 09 Применять средства информационных 

технологий для решения 

профессиональных задач 

Использовать современное 

программное обеспечение 

Современные средства и устройства 

информатизации 

Порядок их применения и 

программное обеспечение в 

профессиональной деятельности 

ОК 10 Понимать общий смысл четко 

произнесенных высказываний на 

известные темы (профессиональные и 

бытовые), 

понимать тексты на базовые 

профессиональные темы 

участвовать в диалогах на знакомые 

общие и профессиональные темы 

строить простые высказывания о себе и 

о своей профессиональной 

деятельности 

кратко обосновывать и объяснить свои 

действия (текущие и планируемые) 

правила построения простых и 

сложных предложений на 

профессиональные темы 

основные общеупотребительные 

глаголы (бытовая и профессиональная 

лексика) 

лексический минимум, относящийся к 

описанию предметов, средств и 

процессов профессиональной 

деятельности 

особенности произношения 

правила чтения текстов 

профессиональной направленности 

 Личностные результаты   

Личностные результаты  

реализации программы воспитания  

(дескрипторы) 

Код личностных 

результатов 

реализации программы 

воспитания 

Осознающий себя гражданином и защитником Донецкой 

Народной Республики 
ЛР 1 

Проявляющий активную гражданскую позицию, 

демонстрирующий приверженность принципам честности, 

порядочности, открытости, экономически активный и 

участвующий в студенческом и территориальном 

самоуправлении, в том числе на условиях добровольчества, 

продуктивно взаимодействующий и участвующий в 

деятельности общественных организаций 

ЛР 2 

Соблюдающий нормы правопорядка, следующий идеалам 

гражданского общества, обеспечения безопасности, прав и 

свобод граждан Донецкой Народной Республики. Лояльный к 

установкам и проявлениям представителей субкультур, 

отличающий их от групп с деструктивным и диванным 

поведением. Демонстрирующий неприятие и 

предупреждающий социально опасное поведение окружающих 

ЛР 3 

Проявляющий и демонстрирующий уважение к людям труда, 

осознающий ценность собственного труда. Стремящийся к 

формированию в сетевой среде личностно и 

профессионального конструктивного «цифрового следа» 

ЛР 4 
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Демонстрирующий приверженность к родной культуре, 

исторической памяти на основе любви к Родине, родному 

народу, малой родине, принятию традиционных ценностей 

многонационального народа Донбасса 

ЛР 5 

Проявляющий уважение к людям старшего поколения и 

готовность к оказанию социальной поддержки и участию в 

добровольческих движениях 
ЛР 6 

Осознающий приоритетную ценность личности человека; 

уважающий собственную и чужую уникальность в различных 

ситуациях, во всех формах и видах деятельности 
ЛР 7 

Проявляющий и демонстрирующий уважение к представителям 

различных этнокультурных, социальных, конфессиональных и 

иных групп. Сопричастный к сохранению, преумножению и 

трансляции культурных традиций и ценностей 

многонационального государства 

ЛР 8 

Соблюдающий и пропагандирующий правила здорового и 

безопасного образа жизни, занятия физической культурой  

и спортом; предупреждающий либо преодолевающий 

зависимости от алкоголя, табака, психоактивных веществ, 

азартных игр и т.д. Сохраняющий психологическую 

устойчивость в сложных и/или стремительно меняющихся 

ситуациях 

ЛР 9 

Заботящийся о защите окружающей среды, собственной и 

чужой безопасности, в том числе цифровой 
ЛР 10 

Проявляющий уважение к эстетическим ценностям, 

обладающий основами эстетической культуры. 
ЛР 11 

Принимающий семейные ценности, готовый к созданию семьи 

и воспитанию детей; демонстрирующий неприятие насилия в 

семье, ухода от родительской ответственности, отказа от 

отношений со своими детьми и их финансового содержания. 

ЛР 12 

 

В результате освоения учебной дисциплины обучающийся должен обладать личностными 

результатами:  

Личностные результаты 

реализации программы воспитания 

(дескрипторы) 

Код личностных 

результатов 

реализации программы 

воспитания 

Проявляющий и демонстрирующий уважение к 

представителям различных этнокультурных, социальных, 

конфессиональных и иных групп. Сопричастный к 

сохранению, преумножению и трансляции культурных 

традиций и ценностей многонационального государства 

ЛР 8 

Проявляющий уважение к эстетическим ценностям, 

обладающий основами эстетической культуры. 
ЛР 11 

Личностные результаты 

реализации программы воспитания, определенные отраслевыми требованиями к 

деловым качествам личности  

Открытый к текущим и перспективным изменениям в мире 

труда и профессий 
ЛР 15 
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1.3. Цели и задачи дисциплины – требования к результатам освоения дисциплины:  

 В результате освоения учебной дисциплины обучающийся должен: 

уметь: 
- подбирать композиции кондитерских изделий; 

- подбирать композиции рисунка; 

- рисовать с натуры; 

- определять на глаз размер и соотношение частей предмета; 

- осуществлять лепку при помощи кулинарных инструментов. 

знать: 
- технику рисунка; 

- понятие о цвете; 

- последовательность работы над рисунком; 

- законы композиции для декоративного оформления тортов; 

- язык скульптуры и динамику объема. 

 

2. СТРУКТУРА И СОДЕРЖАНИЕ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ 

Специальный рисунок и лепка 

2.1. Объем учебной дисциплины и виды учебной работы 

Вид учебной работы Объем часов 

Объем образовательной нагрузки: 39 

     в том числе консультаций 3 

Теоретическое обучение 36 

     в том числе: 24 

     практические занятия 12 

Промежуточная аттестация проводится в форме 

дифференцированного зачета 
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2.2. Тематический план и содержание учебной дисциплины СПЕЦИАЛЬНЫЙ РИСУНОК И ЛЕПКА 

Наименование 

разделов и тем 

Содержание учебного материала, лабораторные и практические работы, 

самостоятельная работа обучающихся 
Объем часов 

Уровень 

освоения 

1 2 3 4 

Тема 1. 

Рисование 

 

Содержание учебного материала 10 ПК 5.1-5.5 

ЛР 8, 11,15 1 Основы рисования. Техника рисунка и ее разнообразие. Рисование геометрических 

фигур 

2 Понятие о цвете, светотени.  

3 Виды орнаментов. 

4 Выразительные средства композиции. 

5 Рисование цветочных композиций 

Практические занятия 4 ПК 5.1-5.5 

ЛР 8, 11,15 1 Рисование плоских предметов геометрической формы. 

2 Рисование с натуры. 

3 Рисование с натуры любых предметов геометрической формы 

4 Рисование с натуры фруктов и овощей. 

5 Рисование животных и птиц. 

6 Рисование с натуры пирожных и тортов. Выполнение эскизов тортов. 

Тема 2. 

Лепка 

Содержание учебного материала 12 

1 Содержание и задачи лепки. Основы лепки.  ПК 5.1-5.5 

ЛР 8, 11,15 2 Инструменты и материалы для лепки. 

3 Лепка растительного орнамента.  

4 Лепка с натуры цветов 

5 Лепка с натуры фруктов и овощей.   

6 Лепка животных и птиц. 

7 Лепка композиций для украшения тортов 

Практические занятия 8 ПК 5.1-5.5 

ЛР 8, 11,15 1 Лепка фруктов и овощей, цветов. 

2 Лепка животных и птиц. 

3 Изготовление макетов тортов разной тематики. 

 Дифференцированный зачёт 2 

 Всего 36/12  
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3. УСЛОВИЯ РЕАЛИЗАЦИИ   ПРОГРАММЫ ДИСЦИПЛИНЫ 

3.1. Требования к минимальному материально-техническому обеспечению 

Реализация учебной дисциплины требует наличия учебного кабинета. 

Оборудование учебного кабинета: 

 посадочные места по количеству обучающихся; 

 рабочее место преподавателя; 

 комплект учебно-наглядных пособий; 

 образцы. 

Технические средства обучения: 

Персональный компьютер, проектор, электронная доска. 

Персональный компьютер имеет следующее программное обеспечение: 

Операционная система Windows; Комплект прикладных программ, входящих в 

пакет MS Office 

3.2. Информационное обеспечение обучения 

Перечень рекомендуемых учебных изданий, Интернет-ресурсов, 

дополнительной литературы: 

Основные источники: 

 В.А.Иванова – «Рисование  и  лепка»  -  Москва. «Академия», 2014г. 

 В.П. Золин – «Технологическое оборудование предприятий» - Москва. 

«Академия», 2015г. 

 В.А.Усов – «Организация производства и обслуживания на предприятиях 

общественного питания» - Москва. «Академия», 2015г. 

Дополнительные источники:  

 Н.А. Анфимова, Л.Л.Татарская – «Кулинария. Повар, кондитер» - Москва. 

«Академия», 2015г. 

 Н.Г. Бутейкис, А.А.Жукова – «Технология приготовления мучных 

кондитерских изделий» - Москва. «Академия», 2016г. 

 Т.И. Перетятко – «Мучные кондитерские изделия» - Ростов-на-Дону, 

«Феликс», 2014год. 

 З.П.Матюхина, Э.П. Королькова – «Товароведение пищевых продуктов» - 

Москва. «Академия», 2016г. 
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4.КОНТРОЛЬ И ОЦЕНКА РЕЗУЛЬТАТОВ ОСВОЕНИЯ УЧЕБНОЙ 

ДИСЦИПЛИНЫ 
        Контроль и оценка результатов освоения учебной дисциплины осуществляется 

преподавателем в процессе проведения практических занятий, устных опросов, 

тестирования, а также выполнения обучающимися самостоятельных работ. 

Результаты обучения 

(освоенные умения, усвоенные знания) 

Формы и методы контроля и оценки 

результатов обучения  

Уметь:  

-подбирать композиции кондитерских 

изделий; 

 - подбирать композиции рисунка; 

       - рисовать с натуры; 

       - определять на глаз размер и 

соотношение частей предмета; 

- осуществлять лепку при помощи 

кулинарных инструментов. 

 Оценка на практическом занятии. 

Анализ результатов выполнения 

самостоятельного задания. 

Оценка практических работ. 

Анализ результатов выполнения 

самостоятельного задания. 

Оценка практических работ. 

Знать:  

- подбирать композиции кондитерских 

изделий; 

- подбирать композиции рисунка; 

- рисовать с натуры; 

- определять на глаз размер и 

соотношение частей предмета; 

- осуществлять лепку при помощи 

кулинарных инструментов. 

Оценка практических работ. 

Оценка практических работ. 

Оценка практических работ. 

Оценка практических работ. 

Формы и методы контроля и оценки результатов обучения должны позволять 

проверять у обучающихся личностные результаты: 

ЛР.8.Проявляющий и демонстрирующий 

уважение к представителям различных 

этнокультурных, социальных, 

конфессиональных и иных групп. 

Сопричастный к сохранению, 

преумножению и трансляции культурных 

традиций и ценностей многонационального 

государства 

Демонстрирует уважение к 

представителям различных 

этнокультурных, социальных, 

конфессиональных и иных 

групп. 

Экспертное 

наблюдение 

ЛР.11. Проявляющий уважение к 

эстетическим ценностям, обладающий 

основами эстетической культуры. 

Проявляет уважение к 

эстетическим ценностям 

Экспертное 

наблюдение 

ЛР.15.Соблюдающий в своей деятельности 

этические принципы честности, открытости, 

противодейсвия  коррупции и экстремизму, 

уважительного отношения к результатам  

собственного и чужого труда 

Соблюдает принципы 

честности, открытости, 

уважительного отношения к 

результатам  собственного и 

чужого труда 

Экспертное 

наблюдение 

 

 


